
  

  
  

RAMOWY PROGRAM PRAKTYK ZAWODOWYCH DLA KIERUNKU  

TECHNOLOGIA ŻYWNOŚCI I ŻYWIENIE CZŁOWIEKA  

(studia pierwszego stopnia)  
  

Zgodnie z regulaminem obowiązkowych studenckich praktyk zawodowych na Wydziale Biotechnologii  

i Nauk o Żywności  Politechniki Łódzkiej studenci zobowiązani są do realizacji praktyk zawodowych                

w terminie ustalonym z Zakładem pracy.                  

Według programu studiów, czas na zaliczenie praktyk, przewidziany jest po VI semestrze studiów I 

(czas praktyki to 6 tygodni, tj. 30 dni roboczych). Realizacja praktyk odbywa się na podstawie umowy 

zawartej pomiędzy Politechniką Łódzką i Zakładem Pracy.  

  

Celem praktyki zawodowej jest zapoznanie się studenta z funkcjonowaniem Zakładu pracy,                     

a w szczególności z pracą na stanowiskach odpowiadających specyfice realizowanego kierunku studiów, 

tj. technologii żywności i żywienie człowieka.  

1. Do podstawowych zadań praktyki zawodowej należy przygotowania studenta do wykorzystania  

wiedzy kierunkowej i specjalistycznej w pracy zawodowej, a w szczególności do:        

 - planowania, organizowania i prowadzenia prac,  

- stosowania metod, technik i urządzeń w zakresie powierzonych prac,  

- prowadzenie dokumentacji związanej z realizacją powierzonych zadań,  

- zapoznanie się ze strukturą organizacyjną i dokumentami regulującymi pracę w zakładzie pracy,        

- zapoznanie studenta z przepisami BHP i ochrony przeciwpożarowej obowiązującymi w Zakładzie         

pracy.  

2. Szczegółowy program praktyk przygotowuje Zakład pracy, w uzgodnieniu z Uczelnianym 

Opiekunem  praktyk lub Pełnomocnikiem Dziekana ds. praktyk zawodowych.  

  

Szczegółowy zakres zadań ustalany jest pomiędzy Zakładem pracy i praktykantem zgodnie  z 

zakresem działalności Zakładu pracy, z uwzględnieniem jednak zagadnień związanych bezpośrednio  

z profilem studiów praktykanta, w tym:  

  

- poznanie dobrych zasad pracy w laboratorium, technik i metod biologicznych, biotechnologicznych                    

i chemicznych pracy w laboratorium i w terenie oraz sprzętu i aparatury stosowanej w Zakładzie 

pracy; 

- udział w pobieraniu próbek do badań i ich dalszej analizie laboratoryjnej;  

- poznanie zasad planowania, przeprowadzania oraz dokumentowania wyników eksperymentu    

naukowego.  

     

   


