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Streszczenie

Celem projektu byto opracowanie podstaw teoretycznych i praktycznych do ustalenia nowych
kryteridow doboru surowcéw, pozwalajgcych na zwiekszenie efektywnosci procesu oczyszczania
alkoholu etylowego produkowanego przez Wyborowa S.A. i w efekcie dalsze doskonalenie jakosci
wodek konkurujacych na rynkach krajowym i zagranicznym.

Praca zawiera rozszerzone opracowanie obecnego stanu jakosci alkoholu etylowego rolniczego
i woédek Wyborowa S.A oraz surowcow uzytych do ich produkcji (destylatu rolniczego i wody
procesowej), a takze ocene dostepnych mozliwosci analizy instrumentalnej i sensorycznej. W celu
analizy zwigzkéw aktywnych zapachowo wystepujgcych w ilosciach $ladowych wykorzystano metode
chromatografii gazowe] sprzezonej ze spektrometrig mas (GC-MS) z technikg mikroekstrakcji do fazy
statej (ang. Solid Phase Microextraction — SPME). Wyniki analizy jakosciowej i ilosciowe] zanieczyszczen
odniesiono do wymagan prawnych, danych pochodzacych z literatury naukowej oraz poréwnano
z wybranymi benchmarkami rynkowymi (produktami innych firm uznawanymi za punkty odniesienia).

Dokonano takze m.in. przeglagdowej analizy wystepowania zanieczyszczen w destylatach rolniczych
dostarczanych przez réznych dostawcow oraz o réznym pochodzeniu botanicznym. Przeanalizowano
mozliwe Zzrddta powstawania tych zanieczyszczen na poszczegdlnych etapach procesu gorzelniczego
prowadzonego przez dostawcow.

W ramach dziatalnosci naukowej, we wspdtpracy z wybranym dostawcg, wykonano w skali
laboratoryjnej doswiadczenie polegajgce na fermentacji zacieru zytniego pochodzacego z gorzelni,
uzywajac docelowych enzymow i drozdzy. Dokonano w ten sposéb monitoringu stezen szerokiego
zakresu lotnych zwigzkdéw organicznych, istotnych ze wzgledu na jako$é chemiczng i sensoryczng,
w kilku punktach czasowych podczas fermentacji, w zaleznosci od wyjsciowego pH i temperatury, przy
ustalonej temperaturze zewnetrznej. Na podstawie analizy statystycznej sformutowano wnioski
bedace rekomendacjami dla gorzelni.

Ww. opracowanie jakosciowe oraz wnioski z doswiadczen daty podstawy do zbadania, w jaki
sposéb jakos¢ sensoryczna i czysto$¢ alkoholu sg ksztattowane przez poziom lotnych zwigzkéw
organicznych wykrytych w destylatach poddawanych rektyfikacji, a takze w jakim zakresie mozna
wplynaé na te cechy poprzez zmiane parametréw procesu. Pobrano poszczegdlne frakcje wystepujgce
w procesie rektyfikacji, ktérych przeptywy i odbiory wymoga by¢ w okreslonym stopniu regulowane,
po czym zbadano je pod katem wystepowania wybranych zwigzkéw istotnych ze wzgledu na finalng
jakos¢ produktu. Rozwazono dostepne sposoby selektywnego ograniczenia stezen tych zwigzkdw,
biorgc pod uwage mozliwosci techniczne instalacji do rektyfikacji, wydajnos¢ procesu i zuzycie wody.

W czesci wdrozeniowej opisano przebieg i wyniki dwdch najwazniejszych testéw technologicznych

rektyfikacji wykonanych w skali przemystowej, obejmujacych:



= zmiane sposobu uzdatnienia wody procesowej,
= udoskonalenie jakosci sensorycznej alkoholu zytniego poprzez zmiane przeptywéw
i odbioréw wybranych frakcji wystepujgcych w procesie rektyfikacji, istotnych ze wzgledu
na koncowy efekt oczyszczania alkoholu.
Wszystkie powyzsze testy opieraty sie na opracowanych zmienionych kryteriach jakosciowych dla
surowcow uzywanych w procesie rektyfikacji.

Z alkoholu wyprodukowanego w ramach testu udoskonalenia jakosci sensorycznej sporzgdzono
proby woddek o nowej, zmienionej jakosci, ktére skierowano na obszerne badanie rynkowe
przeprowadzone na grupie reprezentatywnej polskich konsumentéw w poréwnaniu do marek wdodek
bedacych liderami rynku. Testowane nowe wédki poddano takze szeregowi analiz instrumentalnych
i sensorycznych z wykorzystaniem metod dostepnych w firmie, w Politechnice tddzkiej oraz
zewnetrznych jednostkach badawczych. Jakos¢ jednej z testowanych nowych wddek zostata okresdlona
jako obiecujgca pod wzgledem udoskonalonego profilu sensorycznego, przy zachowaniu wszystkich
korzystnych parametréw chemicznych, co stanowi podstawe do wdrozenia rozwigzania w przysztosci,

na podstawie wypracowanych kryteriéw jakosciowych.



