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OCENA OSIAGNIECIA NAUKOWEGO ORAZ DOROBKU NAUKOWO, DYDAKTYCZNEGO
1 ORGANIZACYJNEGO W POSTEPOWANIU HABILITACYINYM
DR INZ. EDYTY KORDIALIK-BOGACKIEJ

Dr inz. Edyta Kordialik-Bogacka jest absolwentka Wydzialu Chemii Spozywczej
i Biotechnologii, Politechniki Eddzkiej. Tytul magistra inzyniera biotechnologii
(z wyrdznieniem) uzyskata w 1994 roku. W roku 2003 na podstawie rozprawy doktorskiej
pt. ,,Zdolnodci pianotwoércze piwowarskich drozdzy Saccharomyces cerevisiae” wykonanej
pod kierunkiem prof. dr hab. Wojciecha Ambroziaka, uzyskata stopieri doktora nauk
technicznych w zakresie technologii chemicznej. Od 1995 roku pracuje w Instytucie
Technologii Fermentacji i Mikrobiologii Politechniki f.6dzkiej, poczatkowo na stanowisku
pracownika inzynieryjno-technicznego, w latach 1995 - 2003 na stanowisku asystenta,

a od roku 2004 do chwili obecnej na stanowisku adiunkta,

OCENA OSIAGNIECIA NAUKOWEGO

Osiagnigciem  naukowym dr inz. Edyty Kordialik-Bogackiej jest cykl
5 monotematycznych, oryginalnych prac oraz dwoéch patentéw, pod zbiorczym tytulem
»Odpadowe drozdze browarnicze - zdolnosci sorpeyjne metali ciezkich”. Prace wchodzace
w sklad osiagnigcia zostaly opublikowane w ostatnich pigciu latach, w czasopismach
o zasiegu miedzynarodowym: Czech Journal of Food Science, Central European Journal of
Chemistry, Environmental Science and Pollution Research, International Biodeterioration
and Biodegradation. Sumaryczny Impact Factor publikacji zgodnie z rokiem opublikowania
wynosi 8,282, a liczba punktéw MNiISW (dane na rok publikacji) wynosi 130. W trzech
przedlozonych publikacjach Habilitanta jest jedynym autorem, natomiast w dwdch
pozostalych pierwszym z 90-procentowym wkiadem, co zostalo potwierdzone
w o$wiadczeniach o udziale Wspolautoréw,  Ponadto na uwage zastuguje fakt,
ze we wszystkich pracach dr inz. Edyta Kordialik-Bogacka jest autorem korespondencyjnym,
co dowodzi duzej samodzielnosci i dojrzalosci naukowej Habilitantki.

Cykl 5 artykuléw 1 2 patentéw, prezentujacych osiagniecie naukowe obejmuje wyniki
badan dotyczacych wykorzystania drozdzy browarniczych w biotechnologicznych procesach

oczyszczania wodd zanieczyszczonych metalami  cigzkimi., W badaniach Habilitanta
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skoncentrowata si¢ m.in. na okresieniu zaleznoéci migdzy wlasciwoéciami powierzchni
komorek drozdzy, a ich zdolnoéciami sorpcyjnymi, ustaleniu wplywu zlozonosci roztwordw
zanieczyszezajacych na zdolnosdei sorpeyjne modyfikowanych biosorbentéw czy tez na ocenie
mozliwoéci wykorzystania w procesie biosorpcji immobilizowanych na miécie drozdzy
browarniczych. Habilitantka realizowata badania w ramach wlasnego projektu badawczego

MNiSW nr N N305 305235, kt6rego byla kierownikiem.

W badaniach prezentowanych w publikacji [1] Kandydatka dowiodta, ze prowadzenie
produkeji piwa z brzeczek o wysokiej zawartosci ekstraktu wymaga znacznie czestszego
wprowadzania do procesu technologicznego swiezej gestwy drozdzy, namnazanej z czystej
kultury. Skutkiem tego jest generowanie coraz wigkszych ilosci odpadowej biomasy drozdzy,
co powoduje konieczno$é i jednoczesnie stwarza nowe mozliwosci Jjej zagospodarowania.
Stanowi to dobre uzasadnienie dla podjecia przez Kandydatke badan w kierunku

wykorzystania tej biomasy w procesach bosorpcji metali ciezkich.

Bardzo wainym aspektem badan {2] Habilitantki bylo ustalenie zaleznosci miedzy
whasciwosciami powierzchni komérek drozdzy browarniczych S. cerevisiae i S. pastorianus,
a efektywnoscia usuwania metali cigzkich, Jako pierwsza wykazala, ze im wyzszy ujemny
adunek na powierzchni komérek browarniczych drozdzy i nizsza wzgledna hydrofobowosé,
tym wyzsza zdolnos$¢ drozdzy do sorpeji jonéw olowiu, kadmu i miedzi, Wykazala réwniez,
ze wartos¢ fadunku na powierzchni komérek drozdzy browarniczych, jak i ich hydrofobowosé
wzgledna zmieniajg si¢ w wyniku sorpeji jonéw metali cigzkich, ale charakter tych zmian Jjest

odmienny dla drozdzy odpadowych i namnazanych z czystej kultury.

Ponadto Habilitantka [3] poréwnata efektywnosé sorpcji metali ciezkich z roztworéw
zawierajacych jeden lub kilka jonéw metali oraz ze $ciekdw komercyjnych, przez
zmodyfikowang biomase drozdzy. Udowodnila, iz zdolnogci sorpcyjne modyfikowanych
drozdzy poprzez dziatanie czynnikéw fizycznych, chemicznych Ilub mechanicznych,
zmieniajg si¢ w zaleznoéci od rodzaju zanieczyszezonego roztworu, Wyzsza efektywnosé
sorpeji jonu metalu z roztworu jednosktadnikowego wykazywana przez modyfikowana,

biomasg, nie gwarantuje jednak wysokiej skutecznosci usuwania jonu metalu z roztwordéw
o bardziej ztozonym sktadzie chemicznym.

Bardzo wazne byly réwniez badania [4], w ktérych dr inz. E. Kordialik-Bogacka
sprawdzila efektywnosé siedmiu eluentéw (HCI, HNO;, H,80,, Na;SOy4 Na,CO;, EDTA,
NaOH), zastosowanych w réznych stezemiach (0,01 i 0,02 dm’/g), w wymywaniu jondéw
kadmu i olowiu z biomasy czystych kultur drozdzy browarniczych: S. cerevisiae,
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S.  pastorianus  oraz  odpadowych  drozdzy S pastorianus.  Wykazala,
ze skutecznos¢ poszczegdinych eluentéw w wymywaniu jondéw olowiu i kadmu z komérek
drozdzy rézni si¢ w zaleznosci od szezepu drozdzy, a istotng role w tym procesie odgrywa
rodzaj zastosowanego roztworu wymywajacego, jego stezenie oraz ilo$é w stosunku do ilosci
biomasy. Efektywnos$¢ odzyskiwania jonéw olowiu i kadmu z biomasy drozdzy odpadowych
jest duzo nizsza niz z biomasy drozdzy namnazanych z czystej kultury, Kandydatka
wykazata réwniez nizszq efektywnosci sorpeji jonéw olowiu i kadmu przez drozdze z rodzaju
Saccharomyces, po ich regeneracji polegajacej na usunieciu z ich komérek jonéw metali
za pomocg najskuteczniejszych eluentéw, jakimi sg rozcieficzone kwasy: solny i azotowy

oraz roztwor EDTA.

Niewatpliwie ciekawym rozwigzaniem, prezentowanym w kolejnej pracy [5] bylo
zastosowania unieruchomionych na mlécie dro'dey browarniczych S, pastorianus
do usuwania jondw metali z zanieczyszczonych wod w systemie ciagglym. Habilitantka
opracowala metodg i dokonala immobilizacji drozdzy na mideie. Zaprojektowala rowniez
procedure oceny liczby komérek drozdzy unieruchomionych na miécie oraz dobrata warunki
separacji drozdzy z nosnika. Nowatorskim rozwigzaniem bylo tez wykorzystanie barwnika
fluorescencyjnego,  oksonolu  (bis-(1,3-dibutylbarbituric ~ acid) trimethine oxonol)
do wybarwienia komérek, wystepujacych w uzyskanym przez odwirowanie supernatancie,
Habilitantka jako pierwsza poréwnata w swoich badaniach wydajnosé sorpcii jonéw metali
cigzkich przez unieruchomiong na no$niku biomase i przez sam nonik w ciaglym procesie
usuwania zanieczyszczen. Wykazata, ze efektywnosé wiazania jonéw olowiu przez
unieruchomione na miécie drozdze w systemie ciagtym jest wysoka, ale w kolejnych cyklach
biosorpcji, po regeneracji, sorpcja jondw otowiu przez immobilizowane na miécie komérki
drozdzy nie przebiega efektywniej niz przy wykorzystaniu samego nosnika.

Takie same obserwacje poczynita wykorzystujac do immobilizacji drozdzy nosniki
ceramiczne. Badania dotyczace skutecznodci technik immobilizacji drozdzy, jak i oceny
nosnikow prowadzila takze w ramach grantu KBN 2PO6T 08129 oraz miedzynarodowego
projektu badawczego w 6 Programie Ramowym STREP PROJECT NMP3-CT-2003-504937
~PERCERAMICS, w ktérych byla gléwnym wykonawca. Efektem badan byly dwa
zagraniczne patenty LV13632B [6] i LV13633B [7], ktérych Habilitanta jest wspSlautorem .

Wkiad Kandydatki w to osiagnigcie polegal na udziale w planowaniu i przeprowadzeniu
badat nad opracowaniem efektywnej metody immobilizacji drozdzy na nosnikach

ceramicznych. Wniosta Ona réwniez wkiad w opracowanie nowatorskiej metody inkluzji




komérek drozdzy w spienionych zelach alginianowych oraz metody immobilizacji drozdzy
na hydroksyapatycie. Nowoscig zaproponowanych przez zesp6l, w ktérym pracowata
Habilitanta rozwigzan jest otrzymanie trwale unieruchomionych na nosniku drobnoustrojow,

nie ulegajacych wymywaniu po przeniesieniu do nowego podtoza czy roztworu.

Podsumowujac recenzowane osiggnigcie naukowe pozwala ocenié Habilitantke, jako
dojrzalego, samodzielnego badacza, ktéry dysponuje bogatym warsztatem pracy.
Przedstawione do oceny osiagniecie naukowe jest dzielem nowatorskim i stanowi istotny

wktad Autorki w rozwoj reprezentowanej przez Nig dyscypliny naukowej.

OCENA DOROBKU NAUKOWO-BADAWCZEGO

Dr inz. Edyta Kordialik Bogacka jest autorem lub wspétautorem 113 prac, w tym 96
po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. Na dorobek ten sklada sig 17 oryginalnych prac
twérezych publikowanych w czasopismach zagranicznych i krajowych (13 w czasopismach
z listy filadelfijskiej), 7 rozdzialéw w monografiach, 17 prac przegladowych
(1 w czasopismie z listy filadelfijskiej), 36 doniesieri na konferencjach migdzynarodowych
i 18 na konferencjach krajowych, 6 referatéw na konferencjach migdzynarodowych
i 9 na konferencjach krajowych, 10 publikacji popularno-naukowych, 3 tlumaczenia
publikacji, 2 uzyskane patenty zagraniczne i 2 krajowe, 2 zgloszenia patentowe
mig¢dzynarodowe i 2 krajowe.

Sumaryczny Impact Factor publikacji naukowych wedtug listy Journal Citation Reports
(JCR), zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 18,893 (22,717 wedlug sredniej wartosci
5-letniego IF danego czasopisma). Dr inz. Edyta Kordialik-Bogacka jest jedynym autorem
w 3 publikacjach z listy filadelfijskiej, natomiast w 7 innych publikacjach z listy filadelfijskiej
jest autorem korespondencyjnym (W tym w 6 pierwszym autorem). Wedlug kryteriow
MNiSW dorobek naukowy ocenia si¢ lacznie na 545 punktéw. faczny indeks cytowan
publikacji wedlug bazy Web of Science wynosi 37, a index Hirscha 4. Wigkszos¢ artykutéw
w czasopismach z listy JCR opublikowano w latach 201 1-2015, wtym az 5 w 2014 r.

Kandydatka uczestniczyta czynnie w realizacji 9 projektow badawczych (7 krajowych
i 2 migdzynarodowych), w 1 projekcie badawezym finansowanym praz MNiSW nr N N305
305235 byla kierownikiem, w pozostalych pelnita rolg gltéwnego wykonawcy

lub wykonawcy.




W ramach podnoszenia kwalifikacji zawodowych dr inz. Edyta Kordialik Bogacka odbyla
5 zagranicznych stazy naukowych, w tym 1 dziewigciomiesicezny staz w Heriot-Watt
University (stypendium Komisji Europejskiej w ramach Tempus Phare Programme
(Individual Mobility Grant-97-PL-20] 9) oraz cztery staze trwajace od 2 do 4 tygodni,
w wiodacych ofrodkach akademickich Europy Zachodniej (Heriot-Watt University
w Edynburgu, Institute Meurice w Brukseli, Munchen Universitat w Weihenstephan-Freising,
Universita degli studi della Basilicata w Potenzy, Escola Superior de Biotechnologia
w Porto, ENSAIA w Nancy). W latach 1995-1998 Habilitantka aktywnie uczestniczyla
w migdzynarodowym projekcie TEMPUS S-JEP 9770-95 sUniversity-industry cooperation

in fermentation technology in Poland”.

Tematyka badawcza dr inz. E. Kordialik-Bogackiej jest skupiona gléwnie w obszarze
technologii browarniczej. Najwczesniejsze prace dotycza problematyki pienistodei piwa.
Tematyky tg Kandydatka zainteresowata si¢ podczas stazu w Heriot-Watt University
w Szkocji. Pod kierunkiem dr Iaina Campbella rozpoczela prace nad otrzymaniem
nietworzacych piany selektantéw drozdzy browarniczych. Efektem tej aktywnosci byl
rozdzial w wydanej przez Elsevier monografii ,»Progres in Biotechnology’’. Badania nad
tym zagadnieniem kontynuowata dalej na Politechnice L.6dzkiej, a ich ukoronowaniem byla
rozprawa doktorska pt. ,Zdolnosci pianotwércze piwowarskich drozdzy Saccharomyces
cerevisiae”.

Po doktoracie Kandydatka kontynuowala powyzszy tematyke badawczg rozszerzajac
swoje zainteresowania o problematyke stabilnodci piany piw gotowych. W wyniku
prowadzonych eksperymentéw zidentyfikowata zwiazki pianotwércze wystepujace w stodzie,
takie jak polipeptydy i nalezace do tej grupy, polipeptydy hydrofobowe. Ustalita,
ze R-glukany nié odgrywaja roli w stabilizowaniu piany piwa, za$ polifenole maja negatywny
wplyw na ten parametr. Istotnym aspektem Jej pracy bylo wskazanie i wyjasnienie istotnej
roli sktadnikéw chmielu w tworzeniu piany. Najwazniejszym efektem prac
eksperymentalnych z zakresu pienistosci piwa sa m.in, 3 publikacje z listy JCR (o lacznym
wspotezynniku IF = 2,982 i liczbie punkéw MNiSW = 90). We wszystkich pracach
Kandydatka jest pierwszym autorem.

Kolejne badania Habilitantki zwigzane byly z problematyka wykorzystania
alternatywnych surowcow piwowarskich. Jednym z kluczowych zagadniefi (realizowanych
w ramach grantu badawczego MNiSW nr NN312359539, ktérego byta glownym wykonawca)

bylo opracowanie zalozen zmodyfikowanej technologii produkcji piwa bezglutenowego




na bazie owsa. Ciekawym rozwiazaniem bylo wprowadzenie kultur starterowych bakterii
mlekowych na etapie stodowania, dzigki czemu uzyskane tzw. kwasne stody cechowaly sie
lepszymi parametrami technologicznymi. Rezuitaty badan zostaly zaprezentowane w formie;
3 publikacji oryginalnych, 2 przegladowych, referatu oraz 5 doniesieti na konferencjach
krajowych i 8 migdzynarodowych.

Kandydatka prowadzila réwniez ciekawe badania nad wykorzystaniem surowcéw
niesfodowanych w technologii piwowarskiej. Ocenita mozliwosé wykorzystania owsa,
pseudozbéz, takich jak amarantus i komosa ryzowa oraz dowiodla, Ze istnieje mozliwosé
wytworzenia piwa wysokiej jakosci z uzyciem syropu z buraka cukrowego.
Te ostatnie badania wykonala w skali laboratoryjnej i skali przemystowej (5hl) w mini
browarze realizujac zadania w projekcie NCBiR INOTECH K 1/IN1/61/1 50409/NCBR/12.

Dr inz. Edyta Kordialik-Bogacka w ramach mi¢dzynarodowego projektu INCO
Copernicus (Improved Methods for Producing Polish and Ukrainian Fermented Foods),
w ktérym zaangazowane byly réwniez Central Science Laboratory w Yorku (UK) Laboratoire
de Technologie de la Nutrition et de I’Alimentation w Clermont-Ferrand (Francja) oraz
National University of Food Technologies w Kijowie (Ukraina), uczestniczyla w pracach
zespotu nad opracowaniem innowacyjnych technologii produkcji pieczywa na zakwasie
wzbogaconego w selen. Glownym zadaniem Habilitantki byla optymalizacja przebiegu
ukwaszania surowcéw bezglutenowych z  dodatkiem skietkowanych nasion soi.
Zainteresowania technologia piekarska kontynuowala w latach nastepnych, biorac udziat
w badaniach dotyczacych wplywu zastosowania transglutaminazy na jakosé pieczywa
bezglutenowego (m.in. z maki owsianej i gryczanej) oraz tradycyjnego pieczywa pszenno-
-zytniego na zakwasie. Rozwiazania sa chronione patentem oraz zostaly zgloszone jako
zastrzezenia patentowe, zaréwno krajowe (2011), jak i migdzynarodowe (2012).

Na uwage zastuguje réwniez udzial Habilitantki w opracowaniu technologii produkeji
probiotycznego napoju stodowo-owocowego (patent P-391911), oraz udzial w badaniach
dotyczacych analizy produktéw ubocznych tworzonych  podczas fermentacji wysoko
stodzonych moszezéw gruszkowych przez drozdze winiarskie Saccharomyces bayanus, jak
i zacierOw Zzytnich przez drozdze gorzelnicze. W realizowanych badaniach Kandydatka
odpowiadata za oceng ilosci tworzonych przez drobnoustroje ubocznych produktéw

fermentacji metodami chromatografii gazowej (GC) i wysokosprawnej chromatografii

cieczowe;j.




W ostatnich dwéch latach Habilitantka poszerzyla swoje zainteresowania naukowe
o tematyk¢ dotyczaca wlasciwosci przeciwutleniajgcych piwa oraz o oceng konsumencka
napojow fermentowanych za pomoca Conjoint analysis. Realizacja ostatniego tematu jest
efektem nawigzanej wspélpracy z naukowcami z Institute of Enology and AgroFood
Engineering z Catholic University of the Sacread Hearth w Piacenzie. Zagadnienia te sg
nowymi kierunkami badawczymi zaréwno w Polsce jak 1 na $wiecie. Efektem
dotychczasowych wspélnie prowadzonych prac sa 2 referaty i 4 doniesienia na konferencjach
krajowych i zagranicznych oraz dwie publikacje w przygotowaniu.

Z powyzszego zestawiemia wynika, ze dorobek Kandydatki znacznie powigkszyl sie
po uzyskaniu stopnia doktora, jest tematycznie spjny, i wieloaspektowy, co nalezy ocenié
bardzo pozytywnie. Kazde z realizowanych zagadnien badawczych mialo swoje odbicie
w licznych publikacjach, ktére ukazaly si¢ w czasopismach zagranicznych i krajowych,
w kilku patentach i zgloszeniach patentowych, a takze byly prezentowane na wiely
konferencjach krajowych i zagranicznych. Swiadezy to o bardzo dobrym poziomie
naukowym badan, w ktérych Kandydatka brala udzial. Nalezy podkresli¢, ze uzyskane wyniki
maja nie tylko wysoka wartodé naukows, ale takze posiadaja duza wartosé aplikacyjna.
Sq realizowane w roznych zespolach badawczych, w tym rdwniez mig¢dzynarodowych
oraz we wspolpracy z przemystem, $wiadezy to duzej umiejetnodci wspolpracy Habilitantki
w zespole.

Osiagnigcia Kandydatki sg cenione w $rodowisku browarnikéw. Za dowdd najwiekszego
uznania pracy naukowej w tej dziedzinie nalezy uzna¢ zarekomendowanie
dr inz. E. Kordialik-Bogackiej przez Zwigzek Pracodawcéw Przemyshu Piwowarskiego
»Browary Polskie” jako przedstawiciela Polski w Komitecie Naukowym Europejskiej
Konwencji Browarniczej (EBC Brewing Science Group) od 2010 roku.

Poszerzeniu horyzontéw naukowych oraz nawigzywanin kontaktéw z naukowcami
z innych krajéw sprzyjat bezposredni udziat Habilitantki w szkoleniach organizowanych poza
granicami  kraju: ,,Grain, malt and microbial technology” (Edynburg 1997) oraz
»Biotechnological processes for improvement in Jermented food and beverage quality”
(Potenza 1997) oraz udzial w tygodniowej wizycie studyjnej na uniwersytecie w Wageningen
(Departament of Environmental Technology) i na uniwersytecie w Kopenhadze w 2014 roku.

Nalezy réwniez podkresli¢, ze Habilitanta opracowata 18 recenzji prac naukowych
dla renomowanych czasopism indeksowanych w baize JCR (m.in. Journal of Agricultural

and Food Chemistry, Journal of the Institute of Brewing, Journal of Chemical Technology




& Biotechnology, International Journal of Food Science and T. echnology, Water Science
and Technology, Environmental Science and Pollution Research).

Za dzialalno$¢ naukowa otrzymata w 2014 roku nagrode JM Rektora Politechniki
Lodzkiej.

Podsumowujac dorobek naukowy dr inz. Edyty Kordialik-Bogackiej, oceniam go jako
obszerny i wieloaspektowy $wiadczacy o Jej duzej aktywnosci na polu bada i wystarczajacy

do awansu naukowego.

OCENA DZIALALNOSCI DYDAKTYCZNE]J I ORGANIZACYJNE)

Dr inz. Edyta Kordialik-Bogacka jest nauczycielem akademickim o wartosciowym
dorobku dydaktyczno-wychowawczym. Od roku 1995 do chwili obecnej prowadzi wyklady,
seminaria i zajecia laboratoryjne na Wydziale Biotechnologii i Nauk o Zywnosci.
Habilitantka opracowata i prowadzi autorskie zajecia z wielu przedmiotéw m.in. takich jak:
Aleoholic beverage technology, Sensory quality and consumer acceptance of food , Sensory
analysis of food, Modern trends in fermentation technology, Industrial biotechnology,
Fermentation Technology, T echnologie napojéw alkoholowych, T echnologie napojéw
Jermentowanych, Technologia piwowarstwa, Wina i piwa swiata.

Aktualnie prowadzi 7 przedmiotéw w Jezyku angielskim dla studentéw II stopnia
kierunkéw Biotechnologia oraz Technologia Zywnosei i Zywienie Czlowieka, a takze
studentéw kierunku Biotechnology z International Faculty of Engineering (Centrum
Ksztalcenia Migdzynarodowego) Politechniki ELodzkie;.

Dr inz Edyta Kordialik-Bogacka byla opiekunem 37 prac magisterskich (w tym
7 w jezyku angielskim), 28 prac inzynierskich (w tym 3 w jezyku angielskim) oraz 2 prac
koficowych na Studium Podyplomowym »Mikrobiologia, Higiena i Jako$é w Przemysle”,
W roku 2011 brafa udziat w organizacji i opracowaniu programu studiéw podyplomowych
»Menedzer technologii smaku”, Opracowala zajecia z przedmiotéw , Zywnosé
fermentowana” i ,Analiza sensoryczna”, Praca dydaktyczna Habilitantki bylta wysoko
oceniana przez studentéw Wydziatu Biotechnologii i Nauk o Zywnosci.

Kandydatka wykonata 14 recenzji prac magisterskich (w tym 10 w jezyku angielskim)
i 7 recenzji prac inzynierskich. Od roku 2004 jest czlonkiem Komisji Egzaminacyjnych
Egzaminéw Dyplomowych studentéw kierunku Biotechnologia prowadzonego przez
International Faculty of Engineering oraz Wydziat Biotechnolo gii i Nauk o Zywnoéci.

W ramach dziatalnosci popularyzatorskiej po doktoracie wyglosita szereg referatow na:

Festiwalach Nauki i licznych seminariach branzowych, a takze opracowata program
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i przeprowadzita warsztaty z analizy sensorycznej piwa oraz warsztaty chemiczne
dla uczniéw Zespohz Szkét w Radzanowie.

Prezentowata dziatalnosé naukowa Zakladu Technologii Fermentacji podczas wizyty
Szeféw Misji Dyplomatycznych w Politechnice Lodzkie; w 2010 roku. Za osiagnigcia
w  zakresie dziatalnosci dydaktyczno-wychowawczej byla wielokrotnie wyrézniana
nagrodami JM Rektora Politechniki Lodzkiej ( w latach 2004 i 2007-2014).

Bogata jest réwniez Jej dzialalnogé organizacyjna na rzecz Wydziatu, Uczelni i regionu.
Dr inz. Edyta Kordialik-Bogacka jest cztonkiem Komitetu Naukowego Europejskiej
Konwencji Browarniczej (Brewing Science Group of European Brewery Convention) oraz
czionkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci gdzie pelni funkcje cztonka
Komisji Rewizyjnej Oddziatu L.odzkiego.

Wiclokrotnie  uczestniczyla w pracach  Komitetu Organizacyjnego cyklicznie
odbywajacych sie Szkét Technologii Fermentacji, jako przewodniczaca (2009r) oraz
dwukrotnie jako czlonek Komitety Organizacyjnego i dwukrotnie jako cztonek Komitetu
Naukowego. Byla cztonkiem Komitetéw Organizacyjnych odbywajacych sie w Politechnice
Lodzkiej Festiwali Piw Polskich, organizowata Otwarte Konkursy Piw w ramach Jesiennych
Spotkatt Browarnikéw, a w 2000 roku brala udzial w organizacji obchodéw 50-lecia
Wydziatu Chemii Spozywczej i Biotechnologii.

W ramach projektu Tempus wspélorganizowata wyjazd szkoleniowy dla pracownikéw
polskich uczelni i przedstawicieli przemysts do Heriot-Watt University (Edynburg)
i Institute Meurice (Bruksela). Ponadto organizowala takze wyktady wyglaszane przez
naukowcéw z osrodkéw zagranicznych, jak i przedstawicieli przemyshu dla studentéw
Wydziatu Chemii Spozywezej i Biotechnologii Politechniki Lodzkiej. Corocznie organizuje
tez dla studentéw wizyty technologiczne w zakladach przemystowych.

Od 2006 roku zajmuje si¢ planowaniem obcigzen dydaktycznych i przydziatem zajeé
nauczycielom akademickim pracujacym w Zespole Technologii Fermentacji. Petnita funkcije
opiekuna roku studiéw dziennych dla kierunku Biotechnologia (w latach 2004-2005 oraz
2008-2011). Obecnie aktywnie uczestniczy w pracach Grupy Roboczej ds. Krajowych
Inteligentnych Specjalizacji w obszarze ~Zywnosé wysokiej jakosci” (GR 5 ds. zywnosci)
powolanej przez Ministerstwo Gospodarki. Jest przedstawicielem Wydziatlu Biotechnologii
i Nauk 0 Zywnosci w zespole merytorycznym Polskiego Instytutu Technologicznego. W roku

2014 zostata odznaczona Medalem Brazowym za Diugoletnia Stuzbe.




WNIOSKI KONCOWE

Analizujac dokumentacje dorobku naukowego, dydaktycznego, i organizacyjnego
dr inz. Edyty Kordialik-Bogackiej oraz osiagniecie naukowe pod zbijorczym tytulem
»Odpadowe drozdze browarnicze — zdolnogci sorpeyjne metali ciezkich™ przedstawione
w celu uzyskania stopnia doktora habilitowanego stwierdzam, ze dr inz. Edyta Kordialik-
Bogacka jest doswiadczonym badaczem o duzej inwencji twdrcze] i szerokich
zainteresowaniach badawczych. Posiada znaczacy i oryginalny dorobek publikacyjny,
ugruntowang wiedze i dobre przygotowanie warsztatowe. Jej osiagniecie naukowe prezentuje
dobry poziom merytoryczny. Jest doswiadczonym dydaktykiem i ma udokumentowane liczne
osiggnigcia w dziatalnosci organizacyjnej.

Biorge pod uwage wysoka ocene gléwnego osiagniecia naukowego, caloksztalt dorobku
naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego dr inz. Edyty Kordialik-Bogackiej jestem
w pelni przekonana, ze spetnione zostaly kryteria stawiane kandydatom do stopnia doktora
habilitowanego (Ustawa o stopniach i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki z dnia 14 marca 2003r. — Dz.U. nr 65, P0z.595 z pdzn. zmianami),

Biorac pod uwage powyzsze stwierdzenia wnosz¢ do Rady Wydzialu Biotechnologii
i Nauk o Zywnosci Politechniki Lodzkiej o dopuszezenie dr inz. Edyty Kordialik-Bogackiej

do dalszych etapéw postepowania habilitacyjnego.

ifly.. Joanna Kawa —Ry&ielska, prof. nadzw.
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